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АДМИНИСТРАЦИЯ 

СИНЯВИНСКОГО  ГОРОДСКОГО  ПОСЕЛЕНИЯ

 КИРОВСКОГО  МУНИЦИПАЛЬНОГО  РАЙОНА  ЛЕНИНГРАДСКОЙ ОБЛАСТИ

П О С Т А Н О В Л Е Н И Е
от   « 13 »  ноября 2017 года  №  330
О назначении гарантирующей организации для централизованной системы холодного водоснабжения  на территории муниципального образования Синявинского городского поселения Кировского  муниципального района Ленинградской области
         В соответствии со ст.14 Федерального закона от 06.10.2003  № 131 - ФЗ «Об общих принципах организации местного самоуправления в Российской Федерации», ст.12 Федерального закона Российской Федерации от 07.12.2011 № 416-ФЗ «О водоснабжении и водоотведении», постановляю:

        1. Определить в качестве гарантирующей организации, осуществляющей холодное водоснабжение и водоотведение на территории Синявинского городского поселения, муниципальное унитарное предприятие «Водоканал Кировского района».

       2. Зоной деятельности гарантирующей организации является территория Синявинского городского поселения Кировского муниципального района Ленинградской области.

       3. Опубликовать настоящее постановление в газете "Наше Синявино", разместить на сайте Синявинского городского поселения Кировского муниципального района Ленинградской области.

      4. Контроль за выполнением данного постановления оставляю за собой.

И.о  главы администрации                                                                Е.В. Хоменок
Разослано: в дело, МУП «Водоканал Кировского района»,  сектор УМИ, газета «Наше Синявино», официальный сайт Синявинского городского поселения,  администрация  Кировского муниципального  района Ленинградской
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